
+ 4 €

C e v i c h e  d e  j u l i e n n e  c i t r o n  v e r t  e t  h u i l e  d ’ o l i v e s ,  p u r é e
d e  c a r o t t e s  à  l ’ o r a n g e  e t  p a l e t  d e  p a t a t e s  d o u c e s  

  
C o r d o n  b l e u  m a i s o n  ( p o u l e t ,  j a m b o n ,  e m m e n t a l ) ,

f r i t e s ,  s a l a d e  e t  s a u c e  j u s  d e  v i a n d e  
 

P i è c e  d u  b o u c h e r  O r .  F r a n c e  R a c e  A U B R A C  ( e n v
2 0 0 g ) o u  d e m i  m a g r e t  O r .  F r a n c e  

( e n v  2 0 0 g ) ,  f r i t e s  e t  s a l a d e

P L A T S

F l a n  p a r i s i e n  

D u o  d e  m o u s s e  :  f r a m b o i s e  e t  a b r i c o t  

D E S S E R T S  ( M A I S O N )

T A R I F S  :

P l a t  
E n t r é e / P l a t  o u  P l a t / D e s s e r t  
E n t r é e / P l a t / D e s s e r t  

1 5 , 5 0€
1 8 , 5 0€
2 1 , 5 0€

P r i x  T T C  s e r v i c e  c o m p r i s   h o r s  b o i s s o n s  

+ 3 €

E N T R É E S

C r è m e  d u  B a r r y  s e r v i e  f r o i d e  e t  p i c k l e s  d e  c h o u x -
f l e u r   

F e u i l l e t é  a u  c a n a r d  c o n f i t ,  s a l a d e  v e r t e

P e t i t e  c h a r c u t ’  

Formule du jour : 24 Juin 



P O I S S O N  D U  M O M E N T  
2 4 €

P a v é  d e  t h o n  g r i l l é  e t  s a u c e
p e r s i l l a d e   

2  a c c o m p a g n e m e n t s  a u  c h o i x

V I A N D E  D U  M O M E N T  
2 9 €

E n t r e c ô t e  d e  b œ u f    
e n v .  3 0 0 g  R a c e  A U B R A C  

O r .  F r a n c e
S u p p l é m e n t  s a u c e  1 €  

2  a c c o m p a g n e m e n t s  a u  c h o i x

B U R G E R  D U  M O M E N T  
2 2 €

S t e a k  d e  b œ u f  B l a c k  A n g u s  1 5 0 g ,
s a u c e  c h o r i z o ,  p a i n  b r i o c h é ,  s a u c e
c h e d d a r ,  s a l a d e  v e r t e ,  c o u r g e t t e s

g r i l l é e s  
2  a c c o m p a g n e m e n t s  a u  c h o i x


	Formule du jour : 24 Juin
	ENTRÉES
	Crème du Barry servie froide et pickles de choux-fleur
	Feuilleté au canard confit, salade verte
	Petite charcut’
	+3€

	PLATS
	Ceviche de julienne citron vert et huile d’olives, purée de carottes à l’orange et palet de patates douces
	Cordon bleu maison (poulet, jambon, emmental), frites, salade et sauce jus de viande
	Pièce du boucher Or. France Race AUBRAC (env 200g)ou demi magret Or. France  (env 200g), frites et salade

	+4€

	DESSERTS (MAISON)
	Flan parisien
	Duo de mousse : framboise et abricot
	TARIFS :
	Plat  Entrée/Plat ou Plat/Dessert  Entrée/Plat/Dessert
	15,50€ 18,50€ 21,50€




